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Worum geht es in der Ausstellung? Wer hat sie gemacht? QR-
Code fiir das GewissensBISS-Quiz und Erklarung zum Audioguide.
Wir alle tragen etwas zur Lebensmittelverschwendung bei. Jeder
Haushalt in Osterreich wirft etwa 150 kg Lebensmittel pro Jahr
weg —das ist teuer!

Seit ca. 20 Jahren werden in Osterreich Abfille untersucht und
sortiert. Was landet in Osterreich im Restmiill?

Auf mehreren Tafeln wird erklart, warum so viele Abfélle im Miill
landen und was wir dagegen tun kénnen. Wo entsteht am meisten
Miill? Und welche Lebensmittelabfélle sind unvermeidbar?
Erfahrt, warum manche Lebensmittel es gar nicht erst in

den Supermarkt schaffen und schon davor entsorgt werden.
Trefft Familie Mayerhofer, die ihre

Lebensmittelabfalle reduzieren will.

An dieser Tafel ist eine Drehscheibe angebracht: Durch

den ausgeschnittenen Kreis kdnnen die richtigen
Lagerbedingungen fiir Obst und Gemiise erkundet werden.

Auf dieser Tafel wird erklart, was das Mindesthaltbarkeitsdatum
eigentlich ist und wie lange bestimmte Lebensmittel dariiber
hinaus noch haltbar sind.

Auf drei Tischen und Tafeln gibt es mehr

iiber die menschlichen Sinne zu erfahren.

Die Informationen verraten, wie viele tierische

Lebensmittel im Miill landen und warum es wichtig ist,

dass das nicht passiert.

Die Kombinationen aus Informationstafeln bieten
umfangreiches Hintergrundwissen {iber
Lebensmittelverschwendung und ihre Auswirkungen.

Richtig lagern, aber wie? Wo gehort was hin und warum?
Platziert man das Lebensmittel richtig, erfahrt man noch mehr!

Tutorials fiir die perfekte und einfache Verwertung von
Lebensmitteln, die im Haushalt gerne mal ,,iibrigbleiben”.
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